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SAU

Den bedømmingen som gjøres 
på slakteriet har betydning både 
for slakteriet og produsenten. 
Det er derfor viktig at den gjøres 
riktig og på lik måte av alle 
operatører i alle slakterier.

BEDØMMING AV SKITNE SLAKTEDYR
Alle dyr bedømmes individuelt og uavhengig av dem 
som kommer før og etter.

Bedømmingen gjøres etter klipping. Det er spesielt 
viktig at området rundt pung eller jurfeste klippes 
riktig. 

Sau som er klipt hjemme for mer enn 3 dager siden 
får hygienetrekk dersom ulla er kortere enn 1 cm.

Forurensing på kritiske steder på dyret vurderes:   

KODE 301
Slakt som er forurenses betydelig under slakteprosessen
KODE 305
Sau som ikke kan klippes reine eller som har svært 
forurensede bein
KODE 306
Sau som slaktes uklipt


